
 

 Indicates equilibrium cuisine™ options. 
Please do let us know if you have any special dietary requirements in order to facilitate your meal. 

A 10% service charge will be added to your check. 

Short Plates 
 

Coal roasted green job  
on vietnamese glass noodle salad, fried onions and bird’s eye chillies 

 
usd 24 

 
Selection of hand rolled sushi and nigri  

with fresh catch, wakame salad, soy and wasabi   
usd 29 

 
Char grilled angus beef skewers, marinated  

with soy and cilantro, served with lemongrass ‐ mango dressing 
usd 30 

 
Greek style salad of cucumber, tomatoes and red onions  

with feta cheese, and garlic ‐ herb vinaigrette   
usd 22 
 

 
Smoked salmon plate  

tasmanian smoked salmon  
with traditional garnishes, yoghurt fondue and mesclun salad   

usd 34 
 

Curry spiced asparagus tempura on warm chat salad of potato  
and green pea samosas, walnut relish and tamarind sauce 

usd 22 
 

Finolhu caesar salad with shaved reggiano and garlic croutons  
served with parma ham and anchovies or grilled chicken tikka 

usd 27 
 

Chooza murgh tikka  
traditional chicken tikka  

with a red chilli and yoghurt marinade with a hint of royal cumin 
usd 25 

 



 

 Indicates equilibrium cuisine™ options. 
Please do let us know if you have any special dietary requirements in order to facilitate your meal. 

A 10% service charge will be added to your check. 

Pastas, Sandwiches and Light Meals 
 

Casarecce pasta with puttanesca sauce  
and a topping of dill and fennel infused seafood ragout 

usd 34 
 

Spaghetti in a hand cut bolognaise sauce and reggiano oil 
usd 34 
 

Orecchiette with plum tomatoes, pine nuts, argula,  
fresh basil and parmesan   

usd 29 

Pita bread sandwich of tandoori roasted spring chicken,  
cucumber salad and yoghurt dressing   

usd 30 
 

Choice of grilled, toasted or plain sandwich on rye, multigrain or 
white bread with your choice of filling ~  

honey glazed ham, roasted chicken, herb smoked salmon,  
italian salami or swiss cheese, tomato and cucumber  

usd 34 

 

Sweet Plates 
 

Tiramisu of mascarpone and amaretto sabayon  
with espresso soaked cat’s tongue biscuits 

usd 22 

Spume of alphonso mangoes and lemon grass,  
with yuzu and wasabi ice 

usd 19
 


