
A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

The Equator 
features classic and contemporary cocktails,  

an extensive selection of spirits, 

liqueurs, wines by the glass and fine cuban cigars 
 
 
 
 
 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Make Your Own Cocktail 
Do you have a secret Bartender hidden within you? 

We will present you with eight most important recipes to make smashing cocktails. 
Unleash your Bartending skills and make your own cocktails! 

USD 18 
 
 

Sex on the beach 
Belvedere along with midori and combination of cranberry  

And pineapple juice 

Berry bombay 
Bombay gin shaken with raspberry and sweet and sour mix 

 

Manhattan french 
Jack daniel shaken with grand marnier and a dash of angostura 

 

Sea breeze 
Shake the vodka with cranberry juice and grapefruit juice 

 

Berry passion 
Belvedere shaken along with fresh passion fruit and blueberry jam 

 

Caravelle 
Combination of malibu with midori and crème de banana shaken 

with pine apple juice 
 

Mint bourbon 
Wood ford reserve with fresh mint and orange juice 

 

Daiquiri Exotica 
Exotic concoction of aged rum with cherry brandy, and sweet and 

sour mix shaken with grapefruit juice 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Signature Cocktails 
 
Watermelon & Basil Martini        usd 17 
Vodka muddled with fresh watermelon and basil. 
 
 
Berry Burst              usd 17 
Vodka paired with strawberries and mint with a hint of chili  
 
 
Nuage Blanc              usd 19 
Vanilla, cream and lemon churned with vodka and champagne 
 
 
Saketini              usd 17 
Gin and ginjo‐shu sake muddled with cucumber and lime. 
 

Twisted Curry  usd 17 
Malibu twisted with curry leaves, pineapple and light rum. 
 
 

Maruhabaa Mimosa            usd 28 
Fresh orange juice and cinnamon infused grand marnier  
finished with champagne 
 
 

Villu Martini              usd 17 
Award winning combination of stolichnaya and bombay sapphire 
shaken with a drop of vermouth and a splash of blue curaçao. 
 
 

Swizzle              usd 21 
Cognac and peach liqueur shaken with passion fruit puree and lemon juice 

 
 
 

 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Champagne Cocktails 
We will be delighted to prepare a drink of your preference, should you wish for a drink that is not currently featured on our menu. 
 
 
Classic Champagne Cocktail        usd 28 
Cognac, sugar and bitters laced in champagne 
 
 
Bitter Sweet Fizz            usd 28 
Campari and madagascar vanilla shaken with blood orange  
and finished with champagne 
 
 
Kir Royal              usd 28 
Champagne laced with crème de cassis 
 
 
Yours Forever            usd 28 
Strawberries muddled in fraise des bois and finished with champagne 

Bellini               usd 28 
Peaches macerated in peach schnapps with champagne 

 
 
Rossini              usd 28 
Champagne laced with raspberries and crème de framboise 

 
 
Cosmic Champagne            usd 28 
Classic cosmopolitan layered with champagne 
 
 
 

 
   

 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Classic Cocktails 
We will be delighted to prepare a drink of your preference, should you wish for a drink that is not currently featured on our menu. 
 
 
Old Fashioned            usd 22 
The 1880’s classic.  
Woodford reserve bourbon and orange zest stirred seductively  
with a hint of sugar and bitters. 
 
 
Sidecar              usd 21 
Cognac shaken with cointreau and lemon juice and finished with a lemon twist 
 
 
Brandy Alexander            usd 19 
Cognac shaken with crème de cacao and fresh cream 
 
 
Mojito               usd 20 
Classic cuban cocktail with light rum muddled with  
cane sugar, lime and lots of mint, finished with soda and laced with an aged rum.  
You may also choose a fruit flavour of your choice. 

Caipirinha or Caiprioschka          usd 17 
Cachaça or vodka muddled with lime and cane sugar served over crushed ice. 

 
 
Margarita              usd 19 
A mexican classic, with tequila, cointreau, lime and cane sugar in a salt rimmed glass.  
You may also choose a fruit flavour of your choice. 
Lychee Margarita 
Strawberry Margarita 
Passionfruit Margarita 
 
 
Piña Colada              usd 17 
Pineapples macerated with coconut milk, malibu and light rum 
 
 
Cosmopolitan            usd 17 
Vodka shaken with cointreau and cranberry juice 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

 
Classic Cocktails 
We will be delighted to prepare a drink of your preference, should you wish for a drink that is not currently featured on our menu. 
 
 
Singapore Sling            usd 17 
Gin shaken over ice with cherry brandy, bénédictine and pineapple juice 
 
 
Wasabi Bloody Mary         usd 17 
Sea salted tomato juice spiked with vodka, pungent wasabi  
and balanced with worcestershire and lime 
 
 
Long Island Ice Tea            usd 17 
A combination of five premium spirits  
with cola, first made at the time of the prohibition 
 
 
Rum Punch              usd 17 
Aged jamaican rum shaken  
with lemon, orange, pineapple and grapefruit juices 
 
 

 
 
Classic Martini            usd 17 
Gin served dry, sweet or perfect with an olive or lemon twist. 
 
 

Vodka Martini            usd 17 
Vodka served dry, sweet or perfect with an olive or lemon twist. 
 
 

The Pegu              usd 15 
Gin paired with cointreau, fresh lime juice and a dash of angostura bitters 
 
 

Cuba Libre              usd 19 
Aged rum muddled with lime sugar and bitters with a splash of cola 
 
 

Negroni              usd 15 
Equal measures of gin, campari and sweet vermoth,  
stirred over ice and finished with a twist of orange 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Afternoon Cocktails   
We will be delighted to prepare a drink of your preference, should you wish for a drink that is not currently featured on our menu. 

Pink Panther              usd 17 
Vodka, watermelon liqueur and peach schnapps, muddled  
with fresh watermelon and mint, lengthened with apple juice. 

 
El Scorpo              usd 17 
Aged tequila and golden rum shaken with orange and lemon juices  
with a touch of sugar 

 
Mellow Yellow            usd 17 
Limoncello and fraise des bois shaken with strawberries and lemon juice 

 
Emma Peel              usd 15 
Gin, watermelon liqueur and manzanita  
shaken with fresh watermelon and apple juices 

 
Kentucky Apple            usd 19 
Fresh apple and apple liqueur spiced up with a long pour of bourbon. 

 
Cubano Julep             usd 15 
A refreshing concoction of fresh mint, peach and vanilla finished with aged rum 

Talisman              usd 17 
Glenfiddich shaken with orange, lemon and pink grapefruit juices,  
laced with vanilla 
 
Citrus Berry Bramble          usd 15 
A homemade infusion of vodka and citrus peel shaken  
with crème de cassis, lemon and sugar, served over crushed ice 
 
Frozen Daiquiri            usd 17 
Classic concoction of light rum, cointreau and lemon juice  
mixed with fruits of your choice. 
Strawberry 
Mango mint 
Kiwi banana 
 
Lemongrass Collins            usd 17 
Home infusion of lemongrass and vodka  
with hints of madagascar vanilla in the classic collins style 
 
Frozen Mai Tai            usd 17 
Aged rum, apricot liqueur, cherry brandy, grenadine and fresh pineapples  
blended together with a dash of bitters. 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Evening Cocktails 
 
 
Cucumber & Kiwi Martini          usd 15 
Muddled cucumber and kiwi shaken with vodka, midori and pineapple juice 
 
Poison Ivy              usd 17 
Aged tequila, lemon juice and fresh watermelon  
shaken and topped with ginger beer 
 
Añejo Highball            usd 19 
Añejo rum and triple sec muddled with fresh lime and bitters,  
topped with ginger beer 
 
Vanilla Sour              usd 17 
Añejo rum and madagascar vanilla shaken with lemon and sugar  
infused with vanilla with a hint of maple syrup 
 
The Emerald              usd 15 
Fresh cucumber and apple muddled with gin, apple and lemon juices 
 
Sapphire              usd 19 
Bombay sapphire, pimms, and campari paired  
with blood orange and pink grapefruit 

 
 

 
Passion Batida            usd 15 
Cachaça paired with fresh lime juice and passion fruit, s 
weetened with cane sugar 

 
Peach Bourbon Smash          usd 15 
Fresh chunks of lemon, peach and mint smashed and shaken with bourbon 

 
Mexican Meringue            usd 17 
Aged tequila and peach liqueur shaken with egg white, fresh peach,  
mint and lemon juice and finished with a hint of lemon zest 

 
Espresso Martini with Brandy Snap Foam     usd 19 
Flavours of chocolate and espresso shaken with a splash of vodka,  
topped off with a brandy snap foam 

 
Lemon Drop              usd 17 
A home infusion of citrus fruits and vodka balanced with  
limoncello, lime, cane sugar and lemonade 
 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Shooters 
 
The Equator              usd 15 
Crème de cacao and 42 below vodka divided by a layer of fraise de bois 

 
 
La Cucaracha             usd 15 
Layers of kahlúa, tequila and an aged rum, served lit 

 
 
Love Bite              usd 15 
Bite into a fresh strawberry after a chilled shot of silver tequila  
with passion fruit and orange juices 

 
 
Illicit Affair              usd 15 
Layers of baileys, peach schnapps and fresh cream 

 
 
Kamikaze              usd 15 
Equal parts of vodka, lime juice and triple sec shaken together 

 
 
Los Tres Amigo            usd 32 
Three different shots of tequilas, a reposado  
with lime and sea salt, la cucaracha and a love bite 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Aperitif/Digestif 
Campari    usd 15 
Martini Bianco, Rosso    usd 15 
Pernod    usd 15 
Ricard    usd 15 
Noilly Prat        usd 19 
Cinzano Bianco, Rosso      usd 15 
Fernet Branca        usd 12 
 
 

Sake 
Hakutsuru Junmai‐shu  usd 19 
 
 
 

Beer 
Corona Extra Mexico      usd 8 
Heineken Holland      usd 8  
Tiger Singapore        usd 8  

 

Rum 
Bacardi Carta Blanca    usd 15 
Cachaça 51    usd 15 
Captain Morgan Black label    usd 15 
Malibu    usd 15 
El Dorado 15 Yrs Special Reserve    usd 21 
Appleton Estate 21 Yrs    usd 50 
Pyrat XO Reserve    usd 27 
Angostura 1919, 8 years      usd 21 
Ron Flor de Caña, Grand Reserve, 7 years  usd 21 
Ron Matusalem, Gran Reserva, 15 years  usd 23 
Rhum Barbancourt, Réserve Spéciale, 8 years  usd 21 
Ron Zacapa Centenario, 15 years     usd 28 
 

Gin 
Beefeater        usd 15 
Bombay Sapphire      usd 15 
Gordon’s        usd 15 
Tanqueray        usd 15 
Plymouth        usd 19 
South          usd 21 
Beefeater, Crown Jewel      usd 23 

 

Vodka 
Belvedere Poland    usd 21 
Zubrówka Bison Grass Poland    usd 21 
Luksosowa Poland    usd 21 
Finlandia Finland    usd 15 
Absolut Level Sweden    usd 21 
Grey Goose France    usd 21 
Stolichnaya Elit  Russia    usd 23 
Smirnoff    usd 15 
Smirnoff Black    usd 17 
Skyy USA    usd 17 
Ketel One Holland    usd 21 
42 Below New Zealand    usd 17 
Roberto Cavalli Italy    usd 31 
 
 

 

     



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Port 
Sandeman Ruby        usd 15 
Fonseca Nineteen Eighty Five    usd 53 
Fonseca Forty Year Tawny      usd 74 
Taylor’s Late Bottled Vintage   usd 21 
 
 
 

Tequila 
Sauza Gold        usd 17 
Sauza Hornitos        usd 25 
Jose Cuervo Especial Reposado    usd 17 
Herradura Añejo        usd 30 
Patrón Silver        usd 23 
Patrón Reposado        usd 26 
Patrón Añejo        usd 27 
Patron XO Café        usd 23  
 
 
 

Sherry 
Gonzalez Byass  Tio Pepe Fino    usd 17 
Harveys Bristol Cream      usd 17 
Emilio Lustau, Puerto Fino     usd 19 
Emilio Lustau, Papirusa, Manzanilla  usd 19 
Emilio Lustau, Los Arcos,     usd 19 
Dry Amontillado  

Emilio Lustau, Emperatriz Eugenia,   usd 21 
Very Rare Oloroso   

Emilio Lustau, San Emilio,     usd 23 
Pedro Ximénez   

Emilio Lustau, Capataz Andrés,     usd 19 
Deluxe Cream 
 

Grappa 
Grappa Alexander    usd 15 
Castello Roganzuolo Trevi 

Grappa Tignanello Antinori    usd 23 
Firenze 

Grappa da Vinacce di Sassicaia    usd 34 
Tenuta San Guido Bolgheri 

Grappa Moscato di Poli, PO,     usd 19 
Jacopo Poli, Schiavon, Italy 
Grappa Il Tocai di Nonino,     usd 19 
Nonino, Percoto, Udine, Italy 

Armagnac 
Chabot VSOP   usd 19 
Marquis de Puysegur, VSOP     usd 15 
Castarede Bas Armagnac VSOP    usd 18 
Castarede Bas Armagnac 1984     usd 25 
Castarede Bas Armagnac 1981  usd 29 

Cognac 
Courvoisier XO    usd 35 
Camus VSOP    usd 19 
Rémy Martin XO    usd 31 
Rémy Martin VSOP    usd 21 
Hennessy XO    usd 31 
Hennessy VSOP    usd 21 
Martell XO    usd 31 
Gautier XO    usd 35 
Hennessy Richard    usd 237 
Rémy Martin Louis XIII    usd 
200 
Hennessy Paradis    usd 70 
Martell Cordon bleu    usd 51 
Tesseron Lot No. 90  usd 23Our standard measure is 45ml. 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Scotch Whisky  
Johnnie Walker Black label          usd 17 

Johnnie Walker Blue label          usd 35 

Chivas Regal          usd 17 

Ballantine’s          usd 17 

Royal Salute          usd 32 

 

Other Whisky 
Jim Beam          usd 17 

Jack Daniel’s Old no. 7          usd 17 

Jack Daniel’s Silver select          usd 21 

Jack Daniel’s Gentleman jack          usd 21 

Woodford Reserve          usd 21 

Canadian Club          usd 17 

Jameson          usd 17 

Bushmills, Original            usd 21 

 

 

Single Malt Whisky 
Glenfiddich Special Reserve Twelve Years          usd 19 
Cardhu Twelve Years          usd 21 
The Balvenie Double Wood Twelve Years          usd 23 
The Glenlivert Twelve Years          usd 21 
Highland Park Twelve Years          usd 22 
Talisker Ten Years          usd 23 
Aberlour Ten Years          usd 19 
Glenkinchie Ten Years          usd 28 
Oban Fourteen Years          usd 25 
Isle of Jura Ten Years          usd 28 
Bowmore, 12 years              usd 24 
Caol Ila, 12 years              usd 28 
 
 
 
 

     
Our standard measure is 45ml. 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Non Alcoholic 
 
Shirley Temple      usd 8 
lime juice, sprite and a dash of grenadine 
 
Planter Cooler      usd 8 
pineapple, orange  
and passion fruit juices  
topped with sprite 
 
Aquarius        usd 8 
lime chunks, mint sprigs  
and demerara sugar,  
topped with sprite 
 
Tropical Paradise      usd 8 
orange and lemon juices,  
topped with sprite 
 
Re‐diffusion        usd 8 
apple and blackcurrant enhanced  
with lime and fennel 
 
Indian Summer      usd 8 
fresh watermelon and raspberries muddled  
with basil and lime 
 

 
 
Apple of the Eye      usd 8 
fresh mcintosh apples muddled  
with mint and lime, a hint of ginger 
 

Selection of Soft Beverages    usd 7 
 

Home‐made Lemonades     usd 8 
rose scented 
vetiver 
shikhanji 
classic 
 

Homemade Ginger Ale    usd 8 
guava lime 
strawberry 
lemon‐cardamom 
classic 
 

Selection of Iced Coffees    usd 8 
classic   
coconut 
raspberry 
blood orange 

 
 
Selection of Iced Teas      usd 8 
cranberry rooibos 
moroccan green 
pineapple mint 
cinnamon lavender 
apple camomile 
mango lime 
 
Selection of Milkshakes      usd 10 
chocolate mint 
strawberry mango 
vanilla caramel 
banana 
 
Selection of Frappuccinos    usd 9 
coconut crème vanilla 
caramel mocha 
mixed wild berry 
butterscotch and honey 
 
 
 
 

 Healthy choices. 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Selection of Artisanal Teas 
 
Black Teas                      usd 6 
 
The Taj Blend 
A blend of eighty percent assam and  twenty percent darjeeling  teas grown  in our own estates, 
blends the strength and finesse of the indian teas to perfection in a signature taj style 
 
English Breakfast 
English breakfast is a rich, malty, "dawn to dusk" awakening blend of the finest black tea leaves 
harvested from our own tea estates in india 
 
Assam Orthodox 
This rich and malty selection from our own estates displays a slight honey sweetness and a hint 
of chocolate with exquisite balanced strength 
 
Dikom 
Robust and malty tea from our own estates in assam, this tea has a delightful burst of flavour for 
those who enjoy their teas with extra strength and with a bit of bite. 
 
Margaret’s Hope Darjeeling 
Superior, single estate  tea  from our margaret’s hope estate  in darjeeling  region of  india yield a 
subtle, fruity, sweet & highly aromatic cup 
 
Darjeeling First Flush 
A slightly strong tea from the late spring harvest of darjeeling, apart from having a good balance 
of flavour, strength and aroma, it has a characteristic greenish after taste. 

 
Tisanes                       usd 6 
 
Egyptian Chamomile   
This classic camomile from egypt comes in yellow flowers with a rich fragrance and is known to 
cure insomnia 
 

 
African Rooibos   
Traditional beverage of the tribes of africa, tastes a bit like tea, with a woody fragrance, free from 
caffeine and rich in vitamins, minerals and anti‐oxidants. 
 

 
Mint and Flowers   
A combination of beneficial mint, with high grown herbs and berries make this a delight at any 
time of the day 
 

 
Hibiscus   
Made from the calyx of dried hibiscus flower, the deep red infusion and the pleasantly sour taste 
gives it a close resemblance to red wine 

 
 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

Selection of Artisanal Teas 
 
Flavoured Teas                     usd 6 
 
Earl Grey 
Made of rich organically grown black  tea  leaves and golden buds with a  twist of citrus organic 
bergamot 
 
Ginger Saffron  
A flaky black tea combined with dried ginger root and saffron 

 
 
White Tea                      usd 10 
 
Silver Needles Darjeeling 
The most prized among the white teas, this is produced only from the top terminal unopened 
leaf of the tea plant, a delicately sweet taste with a creamy golden colour 

 
 
 
 
 

 
Green Teas                       usd 6 
 
Jasmine 
A mild green tea with a heady fragrance of jasmine flowers, known to be a great digestive, and a 
stress buster 
 
Sencha 
The most widely  consumed  tea  variety  in  japan;  it has a  jade green  colour  and  a  fragrance of 
freshly cut grass 

 
 
Oolong                        usd 6 
 

High Grown Floral Oolong 
Aromatic and flowery like a fine cabernet, best had early evening or after dinner 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



A 10% service charge and 3.5% GST will be added to your check. 

French Press for two 
our specialty coffees are sourced from the finest estates and are all of single origin 
 
Jamaican Blue Mountain                      usd 20 
Considered  to  be  the  best  coffee  in  the  world,  extraordinarily  rich,  balanced,  resonant  and 
complete, it is noted for its mild flavour and lack of bitterness 

 
Aged Monsoon Malabar                      usd 10 
Low in caffeine and acidity and thus is a favourite among coffee lovers sensitive to caffeine. it is 
flavoured   with  lilting highlights of dry  spices and bold  flavours of  chocolate &  cedar with an 
exceptionally smooth finish  

 
Ethiopian Yergachaffe                      usd 14 
Complex, soft,  fragrant and  flowery with a  long  finish  in mouth. a soft and sweet coffee with a 
delicate and distinctive taste 
 
 

Kenyan AA Masai                        usd 16 
The AA grade denotes  the  finest kenyan  coffees available and assures  smooth  flavour &  sharp 
acidity  
 

Colombian Popayan Supremo                    usd 12 
The colombian sets the standard by which other coffees are measured Extremely well‐balanced 
with good acidity and body, its rich flavour makes it a continued favourite  
 

Java Estate                          usd 14 
Java’s  finest  golden  beans  are  roasted  to  yield  a  piquant  aroma;  it  displays  an  exquisite  acid 
balance, a medium body with hints of chocolate  
 

Brazilian Cerrado                        usd 12 
Grown in the cerrado region of brazil, the coffee is appreciated for its full and creamy body with a 
mild flavour 

 

Coffees 
Espresso    usd 6 

Ristretto Espresso  usd 6 

Espresso Doppio  usd 6 

Espresso Macchiato  usd 6 

Cappuccino    usd 6 

Café Mocha    usd 6 

Café Latte    usd 6 

 


