Coast2Coast Restaurant

Breakfast
Petit déjeuner

This breakfast menu has been created with our selected local products to offer a delicious cuisine.

We have specially cultivated and gathered herbs from the wild for their unique qualities, which play a key role in maintaining
optimum health and wellbeing.

We are proud to tell you that our menu is freshly prepared each morning. Most fruits and vegetables are home-grown, and picked
from Mauritian gardens including our own on a daily basis.
Le menu du petit déjeuner a été créé avec des produits locaux afin de vous offrir une cuisine exquise.

Nous avons spécialement choisi des herbes fraichement cueillies pour leurs qualités uniques qui en sont bénéfiques et essentielles
pour votre bien-étre.

Au plaisir de vous dire que notre menu est préparé chaque matin. La plupart des fruits et des Iégumes sont cultivés dans les jardins
de l'ile, y compris le notre au Maradiva.

Didier Jacob - Executive Chef
Ravi Gookoolah — Executive Sous Chef



Breakfast Menu / Petit déjeuner

Continental breakfast / Petit déjeuner continental

Choice of fruit juices, seasonal fruits, and baker’s basket, butter, jam, marmelades and honey served

with coffee, tea, hot chocolate or milk

Choix de jus de fruits frais, sélection de fruits de saison et panier du boulanger, beurre, marmelades, miel
servi avec cafe, thé, chocolat chaud ou lait

English breakfast / Petit déjeuner a [’anglaise

Continental breakfast with cereals or porridge, fried, scrambled, boiled or poached eggs,

served with bacon or ham, sausage (pork or chicken), tomato, mushrooms,

pancakes with maple syrup

Petit déjeuner continental avec céréales ou porridge, ceufs au plat, brouillés, a la coque ou pochés,
accompagnés de bacon ou jambon, saucisse (porc ou poulet), tomate et champignons,

crépes a l’américaine et sirop d’érable

Healthy breakfast / Petit déjeuner bien-étre

Choice of fresh fruit juices, homemade bircher muesli, low fat fruit yoghurt, poached eggs on brown toast,
coffee or tea with skimmed milk

Choix de jus de fruit frais, bircher muesli fait maison, yaourts allégés aux fruits

oeuf poché sur pain grillé, café ou thé et lait écréme

Champagne breakfast / Petit dejeuner au champagne
Continental breakfast with half bottle of Gosset brut champagne, scrambled eggs and selection of fresh seasonal fruits
Petit déjeuner continental, une demi-bouteille de champagne Gosset brut, ceufs brouillés et sélection de fruits frais de saison

All prices are subject to 15% VAT
Nos prix excluent 15% de TVA



Maradiva favorites / Les favoris du Maradiva

Omelet served with chicken or pork sausages, crispy bacon or ham, and your choice of garnishes
Omelette servie avec saucisse de poulet ou porc, bacon grillé ou jambon, garnitures de votre choix

Eggs white omelet with your choice of garnishes
Omelette de blanc d’ceuf garnitures de votre choix

Spanish style omelet with potatoes, onions, bell peppers and spinaches
Omelette a l’espagnole avec pommes de terre, oignons, poivrons et épinards

Smoked salmon eggs Benedict on English muffin

(Eufs Bénédict au saumon fumé sur toast

Cold cut sélection / Sélection de charcuterie

Cheese selection / Variété de fromage

Garnishes / Garnitures

Tomato diced / Tomate Mushroom / Champignon

Cheese / Fromage Onion / Oignon
Ham / Jambon

(Eggs are served with hash brown potatoes and grilled tomato)
(Les ceufs sont accompagnés de pommes paillasson et tomate grillée)

Spinach / Epinard
Fresh herbs / Herbes melangées



Maradiva favorites / Les favoris du Maradiva

Poached eggs Florentine with sauteed mushrooms
(Eufs pochés Florentine et champignons sautés

Boiled eggs with crispy toast stick
(Eufs a la coque minutes accompagneés de ses mouillettes

Coddle eggs served with whipped cream and herbs
(Eufs cocotte a la creme fraiche parfume aux herbes

Scrambled eggs with your choice of garnishes
(Eufs brouillés avec garnitures de votre choix

Garnishes/ Garnitures

Tomato / Tomate Mushrooms / Champignon Spinach / Epinard
Cheese / Fromage Onion / Oignon Fresh herbs / Herbes mélangées
Ham / Jambon

(Eggs are served with hash brown potatoes and grilled tomato)
(Les ceufs sont accompagnés de pommes paillasson et tomate grillée)



Chef corner / Spécialité du Chef
Cinnamon French toast with homemade brioche
Pain perdu a la brioche fait maison

Seasonal fresh fruits
Fruits frais de saison

Selection of ‘viennoiserie’ from our bakery / Viennoiseries du jour
Homemade marmelade selection / Sélection de confitures maison

Pancake Waffle French pancake
Crépe américaine Gaufre Crépe fine

Selection of cereals / Sélection de céréales

Selection of local dry fruits / Assortiment de fruits secs locaux
Selection local poached fruits / Variétés de fruits locaux pochés
Cake of the day / Cake du jour

Muffin selection / Sélection de muffin

Selection of home made biscuits / Sélection de biscuits fait maison

Organic honey / chocolate sauce / maples syrup / fresh fruit coulis
Miel organique / sauce chocolat / sirop d’érable / coulis de fruits frais



Mauritian specialties / Les spécialités mauriciennes

Yellow peas cake and samoussas with traditional country bread style
Gateaux piment, samoussas et pain de campagne maison

“Roti” flat bread with sauteed local spinach with sardines
Pain plat ‘roti’ aux brédes songes et sardines

Mauritian peas, flat bread with butter beans curry
Dholl puri au curry de gros pois

Egg noodles soup with shitake mushrooms and fish balls
Mine bouille a [’ceuf aux shitake et boulettes de poisson

Maradiva SPA healthy breakfast / Le petit déjeuner bien-étre du Maradiva SPA

Bircher muesli

Seasonal fresh fruits salad
Salade de fruits frais de saison

Green vegetables salad with feta cheese
Salade verte et légumes au fromage feta



Selection of breakfast beverages
Les boissons du petit déjeuner

“Alouda” : fresh boiled milk served cold with basil seed and jelly
“Alouda’: lait aromatisé glacé servi avec de la gelée et ‘toc maria’

Lassi milk and yogurt with sweet spices and fruits
Lait au lassi et yaourt aromatisé aux épices et fruits

Coffee / Café

Espresso or filter coffee / Espresso ou café filtre

Tea/ Thé

English breakfast, vanilla, black, green
English breakfast, vanille, noir, vert

Infusion
Camomille Verbena Mint Lemon grass Jasmine
Camomille  Verveine  Menthe Citronnelle Jasmin

Seasonal fresh fruits and vegetables juices
Jus de fruits et légumes frais de saison

Orange Pekoe
Orange Pekoe



