Lunch / Déjeuner

Salads /Salades

Fresh baby lobster salad on avocado puree
Salade de langouste sur une purée d’avocat
Rs.800

Palm heart tartar with smoked salmon carpaccio, herbs salad
with Oscetra caviar
Tartare de coeur de palmiste, carpaccio de saumon fume, salade d’herbes et
caviar Oscietre
Rs. 800

Home smoked blue marlin with herlbos salad and palm heart
Marlin bleu fumeé maison, salade d’herbes et coeur de palmiste
Rs. 400

Roasted goat cheese with arugula salad, cherry tomatoes, pine nuts
and parmesan shaving
Fromage de chévre réti a la salamandre, feuilles de roquette, tomates cerise,
pignons de pin et copeaux de parmesan
Rs.450

Nicoise style salad, with French bbeans, potato, tomato, onion, olives, tuna,
bell peppers, boiled egg and roman lettuce
Salade fagon Nigoise avec haricot vert, pommes de terre, tomate, oignon,
olives, thon, poivron, ceuf dur et salade romaine
Rs. 450

Caesar salad with shrimps or grilled chicken
Salade César aux crevettes ou poulet grilles
Rs. 450

All prices are subject to 15% VAT
Nos prix excluent 156% de la TVA



Lunch / Déjeuner

Bento Box

Asian Bento
Satay chicken, fish samoussas, vegetable spring rolls, glass
noodle palm heart salad
Poulet satay, samoussas au poisson, rouleaux de printemyps farcis
aux legumes, nouilles de riz et salade de coeur de palmiste
Rs. 750

Seafood Bento
Grilled lemon prawns, calamari salad with orange dressing, fish samoussas
Crevettes grillées au cifron, salade de calamar, vinaigrette a I‘orange,
$QMOouUssas Au PoIsson
Rs. 800

Mauritian Bento
Grilled tuna salad, chicken fried noodles and chilli bites
Salade de thon grillé, nouilles sautées au poulet et gateau piment
Rs. 700

All prices are subject to 15% VAT
Nos prix excluent 156% de la TVA



Lunch / Déjeuner

Wood Oven Pizza

Design your own pizza by making a choice out from the following ingredients to
add on our traditional tomato, mozzarella & basil recipes

Rs. 600
Vegetables: Various: Meat & fowl:
Fresh tomato Green olive Country ham
Red onion confit Black olive Crispy pancetta
Mushroom Caper Grilled chicken
Artichoke Pineapple Milano salami
Sweet pepper Arugula Pepperoni
Rs. 40 per choice Rs. 40 per choice Rs. 50 per choice
Seafood: Cheeses:
Smoked salmon Fonfina
Grilled shrimp Parmesan Reggiano
Grilled lobster Gorgonzola
Rs. 400 per choice Rs. 60 per choice
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Pizza au feu de bois

Creez votre pizza en sélectionnant les ingrédients qui s’ajouteront & nofre recette
fraditionnelle de sauce tomate, mozzarella et basilic

Rs. 600
Legumes: Condiments: Volaille et viande
Tomate fraiche Olive verte Jambon blanc
Oignon rouge confit Olive noire Pancetta
Champignon Capre Poulet grillé
Artichaut Ananas Milano Salami
Poivron Roqueftte Pepperoni
Rs. 40 par choix Rs. 40 par choix Rs. 50 par choix
Poissons et crustaces: Fromages :
Saumon fumé Fontina
Crevette grilléee Parmesan Reggiano
Langouste grillée Gorgonzola
Rs. 400 par choix Rs. 60 par choix

All prices are subject to 15% VAT
Nos prix excluent 156% de la TVA



Lunch / Déjeuner

Otantic Bread /Pain Rustique

French baguette sandwich with romaine, onion, tomato,
camembert and roasted beef
Sandwich baguette avec salade romaine, oignon, fomate,
camembert et boeuf rofi
Rs.700

Open face yellow fine funa “confit”, in baguette with tomato,
coriander and Bombay onion
Baguette au thon confit maison avec la fomate,
coriandre et petit oignon de Bombay
RRs.600

Bruschetta with dried tomato tapenade, arugula, mozzarella,
parma ham and “confit” cherry tomato
Bruschetta avec tapenade de tomate séche, roquette, mozzarella
jambon de parme et tomate cerise confite
Rs. 600

"Croque Monsieur” in country bread with home smoked chicken,
topped with Emmental cheese, lightly gratinated with Mornay sauce,
garden green salad on the side
Crogue monsieur au pain de campagne, poulet fumé maison, fromage Emmental,
légérement gratiné & la sauce Mornay, accompagné d’une salade verte
Rs. 700

All prices are subject to 15% VAT
Nos prix excluent 156% de la TVA



Lunch / Déjeuner

Pasta

Create your own pasta dish by making a choice from the following ingredients
to top your linguini, spaghetti, penne, fussili or taggiliateli

Vegetables :
Fresh tomato

Red onion
Mushroom
Artichoke
Garlic

Sweet pepper
Fresh basilic

Rs. 40 per choice
Seafood:
Smoked Salmon
Grilled Shrimp
Fresh lobster

Rs. 400 per choice

Rs. 300

Condiments :
Green olive
Black olive
Caper
Pineapple
Arugula

Rs. 40 per choice

Cheeses:

mozzarella
Parmesan Reggiano
Gorgonzola

Rs. 60 per choice
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Pdates

Meat and fowl :
Country ham
Crispy pancetta
Grilled chicken
Bacon

Rs. 50 per choice

Sauces:
Tomato
Carbonara
Pesto

Rs. 200 per choice

Créer votre recetfte de pdates en sélectionnant les ingrédients de voitre choix pour
accompagner vos linguini, spaghetti, penne, fussili or taggiliateli

Legumes :
Tomate fraiche

Oignon rouge confit
Champignon
Artichaut

All

Poivron

Basilic frais

Rs. 40 par choix

Poissons et crustaceés :

Saumon fumeé
Crevette grillee
Langouste fraiche

Rs. 400 par choix

Rs. 300

Condiments :
Olives verte
Olives noire
Capre
Ananas
Roquette

Rs. 40 par choix

Fromages :
Mozzarella

Parmesan Reggiano
Gorgonzola

Rs. 60 par choix

All prices are subject to 15% VAT
Nos prix excluent 156% de la TVA

Volaille et viande :
Jambon blanc
Pancefta

Poulet grillé

Bacon

Rs. 50 par choix

Sauces :

Tomate
Carbonara
Pesto

Rs. 200 par choix





