. LUNCH MENU / CARTE DE]EUNER
LEGEND Cuisines of the World / Cuisines du Monde

STARTER / ENTREES

Pan seared scaﬂops , eg’g’plant caponata, balsamic vinegar reduction

Noix de Saint-Jacques poé/ées, caponata d ’aul)ergine, réduction de vinaigre [m/samique
SCR 235

Beef carpaccio marinated with extra virgin oil,
gratecl parmesan, roasted g’arlic and pine nuts
Carpaccio de Z7aeu][ mariné a huile d’olive extra vierge,

copeaux de parmesan, ail roti, pignons de pin torré][iés

SCR 170

Tomato an(l mozzarella (1i Bu£a1a

Tomates et mozarella de Buﬁ[one
SCR 190

Classic Caesar salad with grilled chicken breast, bacon, anchovies
g ’ ’ 7
parmesan sl‘laving's , crotitons

Salade Caesar classique au supréme de ou/et, [?acon, anclzois,
q P P

copeaux de Parmesan, crotitons
SCR 190

Chilled green mango soup, brown crab claws meat
Soupe g/acée de mangues vertes, chair de pinces de Tourteaux

SCR 235

Marinated fish tartar with lemon juice, ginger and pineapple

Tartare de poisson mariné au jus de citron, gingembre et ananas

SCR 140

Fresh mixed salad of the day, for one or to share

Salade composée du jour, pour une personne ou a partager

SCR 220 or SCR 400

MAIN COURSE / PLATS PRINCIPAUX

Grilled catch of the (].ay fillet, home-made tagliatelli with tomato, arugula leaves

Retour de péclze gri”é servi en ﬁ/et, tag/iate//e maison aux tomates, roquette
SCR 280

Roasted chicken leg', g’rille(l Veg’etal)les , thyme jus

Cuisse de poulet rétie, /égumes gri//és, jus au tlzym
SCR 290

Grilled beef ri]aeye , roasted onions and potatoes, porcini mushroom velouté

Entrecéte de Loeuf: oignons et pomme de terre réties, velouté aux cepes

SCR 480

Grilled prawns flavoured with ginger and g’arlic, crusted potatoes c}lutney

Gambas gri//ées au gingembre et a lail, clzutney de pommes de terre en croiite

SCR 360

Grilled rock lobster tail marinated with ginger and g’arlic,
fresh vegetable tempura, lemon g’arlic sauce
Queue de langouste gri//ée marinée a l'ail et au gingemlwre,

tempura de /égumes frais, sauce citronée a l'ail

SCR 850

ALL PRICES ARE EXCLUSIVE OF 12% GOVERNMENT TAX and 10% SERVICE CHARGE



. LUNCH MENU /7 CARIE DE]EUNER
LEGEND PIZZA

cuisines of The world .
Margarita
Tomatoes, olives mozzarella
7 ’

Tomates, olives noires, mozzarella
SCR 220
Léemuria
Goat cheese, tomato, smoked ham, onions compote

Fromage de clzévre, tomate, jam[aon fumé, compote d ‘oignons
SCR 240
Four cheeses / Quatre fromages

Gorg’onzola, goat cl‘leese, parmesan, mozzareﬂa

Gorgonzo/a, fromage de clzévre, parmesan, mozzare//a

SCR 250

PASTA

Pasta of the clay/ Pates du jour
SCR 220

Spag’}letti with walnuts, gorgonzola sauce

Spaglzetti aux noix, sauce gorgonzo/a
SCR 220

Pipe Rigate, mixed seafood, creamy tomato sauce

Pipe Rigate aux ][ruits de mer, sauce crémeuse a la tomate

SCR 270
Shang’hai style fried egg noodles with chicken

Nouilles sautées au pou/et a la fagon de Slzanglzai
SCR 240

SANDWICHES / BURGERS

Traditional nigois « Pan Bagnat » with tuna, anchovies,
bell peppers, tomatoes, arugula, black olives
Traditionnel « Pan Bagnat » nigois au thon, anchois,

poivrons, tomates, roquettes, olives noires

SCR 220
Minute Tandoori chicken breast in French ])ag'uette, tamarind chutney
Blanc de pou/et tandoori cuit minute, [mguette, clzutney de tamarin

SCR 220
Parma llam, cantaloup melon and parmesan cornet

Cornet de jamLon de Parme, melon et parmesan

SCR 230
Cheddar cheese beef l)urg’er, bacon

Burger de lwceuf, fromage cheddar, bacon
SCR 270

Classic club sandwich

Choice of ])rea(l, white or brown rye, toasted or non-toasted
Club sandwich c/assique

Choix de pain blanc ou brun, toasté ou non toasté

SCR 250
All sandwiches are served with french fries and mixed salad
Tous nos sandwiches sont servis avec des pommes frites et de la salade

ON THE SIDE GARNISH / GARNITURE A LA CARTE

SCR 95
French fries /| Pommes Frites
Fresh vegetables minute wok / Légumes du jour minute au wok
Crushed potatoes with olive oil / Pommes de terre écrasées a I'huile d’olive

Market Vegetables tempura / Légumes du jour en tempura

ALL PRICES ARE EXCLUSIVE OF 12% GOVERNMENT TAX and 10% SERVICE CHARGE



DESSERTS

Fresh fruit sala(l, lemong’rass sorbet
Salade de ][ruit ][rais, sorbet & la citronnelle
SCR 160

Fondant chocolate biscuit, pineapple compote, passion fruit sorbet
Biscuit au chocolat fona[ant, compote d’ananas,
sorbet aux ][ruits de la passion

SCR 190

Banana caramel, citrus Sala(l, home made ice-cream

Banane au caramel, salade al’agrumes, g/ace faite maison

SCR 140

Tropical fresh fruits soup, «Coco d'Amour » sorbet
Soupe de fruits tropicaux frais,
sorbet a la hiqueur « Coco d’Amour »

SCR 160

ALL PRICES ARE EXCLUSIVE OF 12% GOVERNMENT TAX and 10% SERVICE CHARGE



